
DIGESTIEVEN

Diverse likeuren vanaf 		 	 4,5

onder andere:

   Disaronno Amaretto

   Licor 43 

   Kahlua

   Cointreau


Glenfiddich single malt Scotch 12y 	6,5

Talisker Skye 10y 6,5

Calvados Busnel 5,5

Martell Cognac V.S./V.S.O.P. 	5,5 / 7,5

Armagnac fine 	 	 	 	 5,5


DESSERTWIJNEN

Pedro Ximenez 	 	 	 	 4,5

Ruby / Tawny port 	 	   4 / 4,5


Moscatel 	 	 	 	 	 4,5

Rijp fruit | zoet | verfrissend

Jurançon 	 	 	 	 	 5,5

Geurig | mildzoet | rijp fruit


WARME DRANKEN

Koffie | espresso | Le parti du thé 3,25

Cappuccino | koffie verkeerd 		 3,5

Latte macchiato 	 	 	 	 3,9

Dubbele espresso 		 	 	 4,4

Flat white 		 	 	 	 4,75

Espresso macchiato 	 	 	 3,25

Verse thee 		 	 	 	 3,9

Speciale koffie 	 	 	 	 8,5

Irish - Spanish - Italian - French


NAGERECHTEN

Kaasplankje 

drie kazen - Fromagerie Bon 
vijgenbrood - 

appel-balsamicostroop 	 	  8,75 


   Ruby of Tawny port vanaf 4


Brownie

chocolade - hazelnoten -

vanille-ijs - slagroom 	 	   7


   Pedro Ximenez  4,5


Tiramisu

huisgemaakt 	 	 	 	   7,5


    Moscatel 4,5


Pancakes

rood fruit - vanille-ijs 	 	   7


    Moscatel 4,5


Cheesecake 

witte chocolade - vanille-ijs - 
slagroom 	 	 	 	 	   7


    Jurançon 5,5


Pecantaart

karamel - vegan - 

citroen-sorbetijs - glutenvrij 	  7 


    Tawny port 4,5


Affogato - espresso - vanille ijs  4,5


    Pedro Ximenez 4,5


GEGRILDE GROENTEN 
Vleestomaat - aubergine -
courgette - extra vergine
olijfolie - balsamico
   Grenache rosé, FR, Provence

CEVICHE VAN ZEEBAARS
Leche de tigre - geroosterde
mais - koriander
   Sauvignon blanc, FR, stuivend

STEAK TARTAAR
Geraspte eidooier - augurk -
kappertjes
   Tempranillo, SP, jong, sappig

DUN GESNEDEN ENTRECOTE
Chimichurri - oude Leidse kaas
   Viognier, FR, vol, aromatisch

CARPACCIO VAN RODE BIET (V)
Blauwe kaas - pistache -
balsamico stroop
   Viognier, FR, vol, aromatisch

12

14

13

16

14

BROOD MET DIPS (V)
Muhammara - saffraan aïoli

KREUKELFRIET (V)
Pittige mayo

ZOETE AARDAPPELFRIET (V)
Truffel mayo

6.5

6

7

BLOEMKOOL
Vadouvan - vegan yoghurt - munt
- rode ui
   Viognier, FR, vol, aromatisch

COQUILLES
Roseval aardappel - krokante
serranoham - citrus beurre blanc
   Chardonnay, IT, houtrijping

OKONOMIYAKI (V)
Hartige Japanse pannenkoek -
hoisin - kewpie
   Chardonnay, IT, houtrijping

THAISE VISCURRY
Kabeljauw - garnalen - 
gamba's - lemongrass
   Grauburgunder, DU, mild

AUBERGINE
Granaatappel - vegan feta - munt
   Tempranillo, SP, jong, sappig

BAVETTE
Pommes fondant - portjus
   Cabernet, FR, klassiek

GEROOSTERDE BUIKSPEK
Pompoen - ponzu
   Syrah, SP, vol, zacht

13

18

12

14

12

17

13

3 GANGEN MENU
   Wijnarrangement

4 GANGEN MENU
   Wijnarrangement

36.5
18.5

47.5
24.5
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DESSERTS BESTELT U BIJ ONS ACHTERAF BUITEN HET MENU OM. 
VRAAG DE BEDIENING NAAR ONZE DESSERTKAART.
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Welkom, bij ons geniet u van verschillende kleinere gerechten. Wij raden
3 gerechten per persoon aan. U kunt à la carte bestellen of kiezen voor

3 of 4 gangen in menuvorm. Wij serveren hier graag ons passende
wijnarrangement bij.
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Heb je een allergie? Laat het ons weten


COCKTAILS

Pornstar martini 10,5


Vodka - passievrucht - vanille

Dark & Stormy 10


bruine rum - ginger ale - limoen

Moscow Mule 10


Vodka - ginger beer - gember - 
limoen


Gin & Tonic 9,5

Damrak gin - tonic - sinaasappel


AAN DE RIJN FAVORIETEN

Espresso martini 


vodka - koffie - vanille 10,5

Leidsche koffie 


Kaneel likeur - slagroom 8,5



