Welkom,

AAN DE RIJN

3 of 4 gangen in menuvorm. Wij serveren hier graag ons passende
wijnarrangement bij.

bij ons geniet u van verschillende kleinere gerechten. Wij raden
3 gerechten per persoon aan. U kunt a la carte bestellen of kiezen voor
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DESSERTS BESTELT U BIJ ONS ACHTERAF BUITEN HET MENU OM.
VRAAG DE BEDIENING NAAR ONZE DESSERTKAART.




